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Zuccotto di Pesce Spada marinato con “Cialledda” alla barese

Insalatina leggera di Mare con Orzo perlato al profumo di Aneto

Minuicchi freschi fatti a mano con Fasolari,Seppioline e Pesto di Agrumi

Bocconcini di Branzino scottati,Crema di Carotine di Polignano e Porri, 
Olio di leccine

Composè di Frutta, Crema Inglese,
Gelato Spumone tipico di Conversano con Cioccolato, Crema e Fiordilatte


